Makos pozsonyi Kifli

Hozzavalok:
o 25 dkg Mester kelt tésztaliszt,
12 dkg margarin,
1 tojas,
2dkg cukor,
1dkg élesztd,
1dl tej,
e csipet s
toltelékhez:
e 150g daralt mak
e 100g cukor
e 2 evokandl forrd viz

Elkészitése:

A lisztet elmorzsoljuk a cukorral és a margarinnal, hozzaadjuk a tojast az élesztds tejet és a
sOt. A tésztat Osszeallitjuk és vékony tésztat nydjtunk /2-3 mm/.

Nagy fank szaggatoval (legalabb 10 cm atmér6jii) kiszaggatjuk.

A koroket vizes ecsettel gyengén atkenjiik, a kor kertiletére (egyik felére) tessziik a tolteléket,
ami lehet szilvalekvar, diotoltelék, maktoltelék (f6zott krém legyen).

Feltekerjiik. Tetejét tojassal megkenjiik, kb. fél 6ra pihentetés utan 180° C-on pirosra siitjiik.



